
 

 

 

 

 
Landjugend Österreich 03_GENUSS_OBSTMOST_LÖSUNG_V2 Seite 1 von 2 
 

 

BUNDESENTSCHEID GENUSSOLYMPIADE 2019 
 

 

Station: 

OBST/MOST - LÖSUNG 
 

Punkteanzahl: max. 20 Punkte  

Zeit: max. 20 Minuten 

Team 

 

Punkte 

JurorIn 1 

 

JurorIn 2 

 

Löst die unten stehenden Aufgaben! 

 

 

1.  Moste zuordnen         4 Punkte 

 

Ordne folgende 8 Produkte dem Etikett anhand von Sorte und Zusatzbezeichnung zu: 

(je 0,5 Pkt.) 

 

INFO für JURY: Mostproben sind vor Ort beschriftet bzw. Lösung ist vor Ort bei 

Station! 

 

 

2.  Fragen rund um den Most       4 Punkte 

Je 1 Pkt. 

In welche 4 Geschmacksrichtungen werden die Moste eingeteilt? 

 

Mild, halbmild, kräftig, resch 

 

Welchen Säurehalt soll Most mindestens haben? 

(  )  6g/l                   ( X)  6 Promille                  (  ) 8g/l             

 

Welchen Alkoholgehalt hat Most (Obstwein) üblicherweise? 

(  )  4-6 %vol.          ( X)  6-8 %vol.            (  )  8-10 %vol.  

 

Wie viel g/l Zucker sind notwendig um bei einer vollständigen Vergärung ein vol. % 

Alkohol im fertigen Getränk zu erreichen? 

(  )  13g/l             ( X)  17g/l                 (  )  21g/l 

Quelle: https://www.unsermost.at/app/uploads/2016/05/Die_OÖ_Most-_und_Saftkost.pdf 

https://www.unsermost.at/app/uploads/2018/04/Merkblatt_10_Schritte_zum_Qualitätsmost_mit_staatlicher_Prue

fnummer_2018.pdf 
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3. Grundgeschmacksrichtungen        5 Punkte 

 

Ordne die Proben den folgenden Geschmacksrichtungen richtig zu – je richtiger 

Zuordnung gibt es 1 Punkt.  

 

Süss  6g/l  Zucker 

Sauer  0,8g/l  Salz 

Salzig  0,6g/l  Zitronensäure 

Bitter  0,004g/l  Chinin 

Neutral 

 

INFO für JURY: Proben sind vor Ort vorbereitet und beschriftet!  

 

4. Reihen nach der Säure         5 Punkte 

 

Reihe den Säuregehalt dieses Birnensaftes der Reihe nach aufsteigend. Je richtiger 

Zuordnung gibt es 1 Punkt.  

 

INFO für JURY: Birnensaft mit 5g/l Säure, erhält einen Zusatz von Zitronensäure in 

0,5g Schritten – ist vor Ort vorbereitet und beschriftet  

 

5. Fruchtsäfte erkennen         2 Punkte 

 

Welche Fruchtsäfte kannst du erkennen? Benenne die 4 Fruchtsäfte – je richtiger 

Benennung gibt es 0,5 Punkte.  

 

INFO für JURY: 4 Fruchtsäfte sind vor Ort vorbereitet und beschriftet  sind mit 

geschmacksneutraler, lebensmittelechter Farbe eingefärbt! 

 


