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BUNDESENTSCHEID GENUSSOLYMPIADE 2019 
 

 

Test zum Exkursionsbetrieb:  

SEPPELBAUER OBSTPARADIES - LÖSUNG 
 

Punkteanzahl: max. 20 Punkte  

Zeit: max. 20 Minuten 

Team 

 

Punkte 

JurorIn 1 

 

JurorIn 2 

 

Löst die unten stehenden Aufgaben! 

 

 

1. Geschichte          1  Punkte 

 

a. Ordnet die 2 Ereignisse des Betriebes Seppelbauers der Zeitachse zu, je 

richtiger Zuordnung gibt es 0,5 Punkte:  

 

1. Geburtsjahr der Obstpresse am Betrieb Seppelbauer;  

2. Beginn der Pflanzung von Heidelbeeren am Betrieb Seppelbauer,  
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2. Zahlen           5 Punkte 

 

a. Ordnet die Zahlen den richtigen Beschreibungen zu, pro richtige Zuordnung 

gibt es 0,5 Punkte:  

 

 Zahl  Beschreibung  

1 23 4 
 

6 – 10 Promille (g/l) Säure hat der Most. 

 

2 21 9 

 

15 verschiedene Sorten wachsen in dem Mostbirnen-

Garten, der von den Mostbaronen angelegt wurde. 

 

3 6 – 8 2 
 

21 Baronbetriebe gibt es. 

 

4 6 – 10 3 
 

6 – 8 vol. % hat ein Most. 

 

5 15 - 20 8 

 

20 ha umfasst der Mostbirnen-Garten, der von den 

Mostbaronen angelegt wurde. 

 

6 150 5 
 

15 – 20 °C beträgt die Gärtemperatur beim Most. 

 

7 200 10 
 

? ha Heidelbeeren werden am Betrieb angebaut. 

  

8 20 6 
 

150 Liter Füllmenge hat die Brennerei. 

 

9 15 1 
 

23 Fenster hat die Hausfront. 

 

10 1 7 
 

200 Jahre alt wird ein Birnbaum. 
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3. Der Betrieb in Daten & Fakten       1,5 Punkte 

 

Beantworte folgende Fragen & kreuze richtig an (je vollständig richtig beantwortete 

Frage gibt es 0,5 Punkte):  

 

1. Wieviele ha umfasst der Betrieb Seppelbauer?   

33,3 ha 

 

2. In welchem Zeitraum wird Schafkäse am Betrieb produziert? 

 

März bis Oktober 

 

3. Welche Schafrasse gibt es am Betrieb?  

 

O Lacaune Milchschaf X Ostfriesisches Milchschaf   O Suffolkschaf 

 

 

 

4. Richtig oder Falsch         5 Punkte 

 

Kreuzt richtig an! Pro richtige Ankreuzung gibt es 0,5 Punkte.  

 

a. Der ¾ Baum wurde vom Landeshauptmann gepflanzt.  

 

O richtig  O falsch 

 

b. Heidelbeeren werden schon seit über 30 Jahre am Betrieb angebaut.  

 

O richtig O falsch 

 

c. In anderen Mostregionen stehen Äpfel im Mittelpunkt, im Mostviertel stehen die 

Birnen im Mittelpunkt.  

 

O richtig O falsch 

 

d. „Bros“ steht für Blütenknospen.  

 

O richtig O falsch 

 

e. Hefe wird für das Starten der Gärung in den Saft gemischt.  

 

O richtig O falsch 
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f. Vorlauf heißt das erste Stück vom Feinbrand.  

 

O richtig O falsch 

 

g. Anfang April bis Anfang Mai findet sie Obstbaumblüte statt.  

 

O richtig O falsch 

 

h. Am Betrieb werden temperaturgesteuerte Tanks verwendet.  

 

O richtig O falsch 

 

i. Kaltgepresste Öle wurden nur früher am Betrieb angeboten.  

 

O richtig O falsch 

 

j. Es wird am Betrieb eine Horizontalmostpresse verwendet.  

 

O richtig O falsch 

 

 

 

5. Der Betrieb im Detail        7 Punkte 

 

Ergänze den Text mit den richtigen Worten. Pro richtige Ergänzung gibt es 0,5 Punkte.  

 

Bernhard Datzberger, der Betriebsführer ist ein MOSTBARON daher zählt der Betrieb auch 

zu den Mostbaronbetrieben. Ein gemeinsames Produkt der Mostbarone, ist  

z.B.: der Cider .  

Ebenso zählen die 3 Gourmetmoste zu den Produkten der Mostbarone, welche die Namen 

BROS  , PREH , EXIBATUR.  

 

Das Produkt M3 wird von 3 Mostbaronen produziert und kostet  

9,90 € , diese Zahl ergibt sich daraus, dass jeder Bauer  

3,30 € pro verkaufte Falsche erhält.  

 

Typisch für die Original Mostflasche ist der VIERECKIGE Boden, welche an die 

VIERKANTER im Mostviertel erinnern soll.  

 

Die 4 Hauptbirnensorten im Mostviertel sind DORSCHBIRNE , SPECKBIRNE , 

ROTPICHLBIRNE und GRÜNE PICHLBRINE.  


