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BUNDESENTSCHEID GENUSSOLYMPIADE 2017 
 

 

Station: 6 

WEINLAND ÖSTERREICH - LÖSUNG 
 

Punkteanzahl: max. 20 Punkte  

Zeit: max. 20 Minuten 

Team 

 

Punkte 

JurorIn 1 

 

JurorIn 2 

 

Löst die unten stehenden Aufgaben! 

 

 

1. Weinbauregion Österreich       1 Punkt 

 

Kreuze an ob die Aussagen richtig oder falsch sind. (je 0,25 Punkte – 1 Punkt) 

  

 RICHTIG FALSCH 

 

Die jährliche Weinanbaufläche in Österreich beträgt rund 45.400 

ha. 

 

 

x 

 

 

65,5% der jährlichen Weinanbaufläche werden mit weißen 

Trauben bepflanzt. 

 

x 

 

 

65,5% der jährlichen Weinanbaufläche werden mit roten 

Trauben bepflanzt 

  

x 

 

Im Jahr werden in Österreich ca. 2,5 Millionen Hektoliter Wein 

produziert 

 

x 

 

 

 

Quelle:  https://de.wikipedia.org/wiki/Weinbau_in_%C3%96sterreich (Zugriff: 14. Juli 2017) 

https://de.wikipedia.org/wiki/Weinbau_in_%C3%96sterreich
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2. Weinbaugebiete in Österreich       4 Punkte 

 

Ordnet die Weinbaugebiete in der Landkarte zu! (je 0,25 Punkte – 4 Punkte) 

 

1 Carnuntum 

2 Weststeiermark 

3 Kamptal, DAC 

4 Traisental 

5 Leithaberg, DAC Neusiedlersee – 

Hügelland 

6 Neusiedlersee 

7 Vulkanland Steiermark/Süd – 
Oststeiermark/ 

8 Weinviertel, DAC 

9 Mittelburgenland, DAC 

10 Wachau 

11 Wien 

12 Eisenberg, DAC Südburgenland 

13 Südsteiermark 

14 Thermenregion 

15 Kremstal, DAC 

16 Wagram 

 

 

 

Quelle: 

http://cdn.agrarverlag.at/imgsrv/to/mmedia/image//2011.03.10/1299743077_1.jpg?_=129974

2014 (Zugriff: 14. Juli 2017)

http://cdn.agrarverlag.at/imgsrv/to/mmedia/image/2011.03.10/1299743077_1.jpg?_=1299742014
http://cdn.agrarverlag.at/imgsrv/to/mmedia/image/2011.03.10/1299743077_1.jpg?_=1299742014
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3. Weine verkosten         4 Punkte 

 

Unterscheide zwischen den 4 Weinen - blind verkosten! (je 1 Punkt – 4 Punkte) 

 

Wein Glas Nr. 

 

Rotwein 

 

 

1.Glas 

 

Weißwein 

 

 

2.Glas 

 

Uhudler  

 

 

3.Glas 

 

Schaumwein (Sekt, …)  

 

 

4.Glas 

 

 

4. Weine der Wachau        1 Punkt 

 

Befüllt die Lücken! (je 0,25 Punkte – max. 1 Punkt)  

 

Die Qualitätsweine der Mitglieder der Vinea Wachau sind in die Kategorien Steinfeder, 

Federspiel und Smaragd unterteilt, die Kategorisierung bietet dem Konsumenten einen 

ungefähren Anhaltspunkt welchen Geschmack, welchen Alkohol/Restzuckergehalt man beim 

Genuss erwarten kann. 

 

Quelle: http://www.oesterreichwein.at/ Zugriff: 16. Juli 2017 

http://www.oesterreichwein.at/
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5. Weinfachausdrücke        2 Punkte 

 

Ordnet die Texte richtig zu den Fachausdrücken zu! (je 0,25 Punkte – 2 Punkte) 

 

1 

 

 

Abgang 

 

4 

Der Wein wird in ein anderes Gefäß 

umgefüllt. Dies dient auch zur 

besseren Entwicklung vor dem 

Trinkgenuss 

 

2 

 

 

Aroma/Bukett 

 

 

6 

Fachbegriff für den Satz bei Rot- und 

Portweinen am Flaschenboden. 

Verschiedene Farbstoffe setzen sich 

mit der Alterung des Weines ab. 

 

3 

 

 

Avinieren 

 

 

8 

Beschreibt einen harmonischen, 

leichten Wein, der zum Trinken anregt. 

 

4 

 

 

Belüften 

 

7 

Trauben verschiedener Rebsorten aus 

einem Weingarten werden gemeinsam 

geerntet und gepresst. 

 

5 

 

 

Cuvée 

 

 

 

1 

So bezeichnet man den 

Nachgeschmack eines Weines. Ein 

langer Abgang ist immer ein 

Qualitätsmerkmal 

 

6 

 

 

Depot 

3 Dieser Begriff bezeichnet den Vorgang 

des Ausschwenkens eines Glases mit 

Wein. 

 

 

7 

 

 

Gemischter Satz 

 

2 

 

Nennt man den Duft eines Weines. 

 

8 

 

 

Süffig 

 

 

5 

 

Dieses französische Wort bezeichnet 

den fertigen Verschnitt eines Weines. 

 

 

Quelle: https://www.hogastjob.com/blog/die-wichtigsten-weinfachausdruecke-auf-einen-blick/ 

(Zugriff: 14. Juli 2017) 

https://www.hogastjob.com/blog/die-wichtigsten-weinfachausdruecke-auf-einen-blick/
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6. Trinktemperatur         4 Punkte 

 

Füllt den Lückentext mit den Wörtern aus der Liste aus! (je 0,5 Punkte – 4 Punkte) 

 

ROTWEIN 

 

Rotwein unter 10 °C zu trinken ist nicht zu empfehlen, da die Nuancen und der arttypische 

Ausdruck des Weines verschwinden.  

 

Bei einer Trinktemperatur über 20 °C wird die Geruchsentwicklung zu intensiv und 

Eigenschaften verstärkt. Außerdem werden diese zum Teil unangenehm empfunden werden. 

 

Kräftiger Rotwein entfaltet zwischen 15 °C und 18°C seine aromatischen Stoffe. 

 

Jungen, fruchtigen Rotwein sollte man zwischen 12°C und 13 °C genießen, da er bei diesen 

Temperaturen sein bestes Aroma ausbildet. 

 

WEISSWEIN 

 

Der Bereich zwischen 6 °C und 10 °C wird für süße Weine empfohlen. Außerdem sollten bei 

dieser Temperatur auch Likörweine getrunken werden. 

 

Würzige und reife Weißweine hingegen verlangen eine Trinktemperatur zwischen 11 °C und 

13 °C.  

 

Bei Trockenem und frischem Weißwein empfehlen Experten eine Trinktemperatur von ca. 10 

°C. 

 

Bei 12 °C bis 14 °C sollte halbtrockener und körperreicher Weißwein genossen werden.  

 

Quelle: http://www.wein-weingut.com/weintemperatur.html (Zugriff: 14. Juli 2017) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.wein-weingut.com/weintemperatur.html
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7. Wein einschenken        2 Punkte 

In welcher Reihenfolge schenkt man richtig Wein ein? Nummeriere die Arbeitsschritte 

richtig und beantworte zum Schluss noch die Frage. (je 0,25 Punkte – 2 Punkte) 

 

NR Arbeitsschritte 

4 Gast beurteilt den Wein (ob er in Ordnung ist) 

8 Korkteller abservieren 

1 In der rechten Hand, mit Zeigefinger oben und Etikett vorne Wein einschenken 

7 Weinflasche in den Weinkühler stellen, Servierserviette bleibt beim Kühler 

6 Zum Schluss dem Ehrengast nach schenken 

5 Wenn die Verkosterin oder der Verkoster zufrieden ist – denn anderen Gästen 

einschenken 

2 In der linken Hand mit der zweiten Serviette Tropfen auffangen 

3 Einschenken eines Probeschluckes bei der Verkosterin bzw. beim Verkoster 
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8. Weingesetz        2 Punkte 

 

Was muss ein Etikett lt. österreichischem Weingesetz alles enthalten? Setze die 

richtigen Angaben in den leeren Feldern ein!  (je 0,25 Punkte – max. 2 Punkte)  

 

 

 

 

 

 
Quelle: 
http://media.austrianwine.com/pindownload/pinobjectpreview.do?objectid=38803&wwidth=424&wheig
ht=714&pin=4XBK7V7DZKPN 


